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Rahmsuppe von Brokkoli

Burgunder Schinkenbraten
Blumenkohl und Petersilienkartoffeln

Putenbrust in leichter Currysauce
Asiatisches Gemüse und Basmatireis

Schinkenspezialitäten an Honigmelone
Gebratene Hähnchenschenkel und Partyschnitzel
Räucherfischspezialitäten mit Sahnemeerrettich

Rustikale Wurstauswahl

Verschiedene frische und angemachte Salate

Rote Beerengrütze mit Vanillesauce
Bayerisch Creme mit Schokolade

und Weinbrand

Internationale Käseauswahl

Brotkorb und Butter

22,50 EUR pro Person

Niedersächsische Hochzeitssuppe

Medaillons vom Schweinefilet
in Pfefferrahmsosse

Buttererbsen und Kartoffelbällchen

Hähnchenbrustfilet in Kräutersosse
Glacierte Fingermöhrchen

Feine Nudeln

Schinkenauswahl mit Melone und Ananas
Tomate mit Mozzarella und Basilikum

Hamburger Räucherfischauswahl
mit Sahnemeerrettich

Geräucherte Putenbrust mit frischen Früchten

Frische und angemachte Salate
mit verschiedenen Dressings

Rote Beerengrütze mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat mit Maraschino

Schokoladencreme

Käseauswahl vom Brett

Brotkorb und Butter

24,00 EUR pro PersonBu
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Kresserahmsuppe

Geschmorte Lammkeule „Provençale“
Bohnen im Speckmantel

Kartoffelgratin

Kalbsrahmgeschnetzeltes
Schwarzwurzeln

Hausgemachte Spätzle

Räucherfischauswahl mit gebeiztem Lachs
Sahnemeerrettich und Dill-Senf-Sauce

Melonenschiffchen mit Coppa, Mailänder Salami
und Parmaschinken

Fein garnierte Schweinemedaillons
„Vitello tonato“

(Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce)

Frische und angemachte Salate
mit verschiedenen Dressings

Himbeercharlotte
Mousse von heller und dunkler Schokolade

Zitronen-Joghurt-Creme

Käseauswahl mit Weintrauben

Brotkorb und Butter

26,00 EUR pro Person

Zucchinicremesuppe

Putengeschnetzeltes in Gorgonzolasauce
Zuckerschoten und Kräuterreis

Schweinefilets mit Leberpastete gefüllt
Mandelbrokkoli und Bäckerinkartoffeln

Geräucherte Putenbrust an Waldorfsalat
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce

Räucherfischspezialitäten mit Lachs, Makrele
Räucheraal und Heilbutt

Schinken- und Salamiauswahl mit Melone
Partyschnitzel und Hähnchenschenkel

Frische und angemachte Salate

Gestürzte Bayerisch Creme
mit Ananasscheiben umlegt

Mousse au Chocolat mit Pralinen
Tiramisu

Internationale Käseauswahl

Brotkorb und Butter

27,00 EUR pro Person

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle

St. Petersfischfilet in Zitronen-Butter-Sauce
Blattspinat und Tomatenreis

Kalbsrahmbraten mit Champignons
Kohlrabistreifen und Spätzle

Schinkenspezialitäten mit Honigmelone
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce

Geräucherte Fischspezialitäten aus Hamburg
mit Dill-Senf-Sauce

Räucherforelle und Lachs mit Sahnemeerrettich
Gefüllte Eier fein garniert

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Auswahl an frischen und angemachten Salaten

Schokoladencreme mit Weinbrand
Frischer Obstsalat mit Maraschino

Creme Karamell

Internationale Käseauswahl

Brotkorb und Butter

28,00 EUR pro Person

Kartoffelsuppe mit Speck

Tranchen vom Roastbeef in Pommery-Senf-Sauce
Speckbohnen und gratinierte Kartoffeln

Geschnetzeltes vom Kalb in Cognac-Rahmsauce
Kaisergemüse und Butternudeln

Poulardenbrüstchen garniert mit Früchten
Verschiedene Räucherschinken 

an Melonenschiffchen
Hausgebeizter Gravedlachs mit Dill-Senf-Sauce

Hamburger Räucherfischauswahl 
mit Sahnemeerrettich

Terrinenauswahl mit Cumberlandsauce

Verschiedene frische und angemachte Salate
mit Dressings

Schokoladen-Kaffee-Schnitte
Garnierte Eisbombe

Charlotte Royal

Käseauswahl vom Brett

Brotkorb und Butter

29,50 EUR pro PersonBu
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Tomatencremesuppe

Kalbsrücken mit Stockschwämmchen
Mandelbrokkoli und Kroketten

Lachs in Blätterteig
Blattspinat und gemischter Reis

Wildschweinrücken mit Preiselbeerbirnen
Rauchfischkonfekt mit geräuchertem

und gebeiztem Lachs
Rohkostplatte mit Dips

Ganze gebratene Pute mit exotischen Früchten
Pasteten- und Terrinenauswahl

mit Cumberlandsauce

Frische und angemachte Salate
mit verschiedenen Dressings

Frische Erdbeeren mit Pfeffer und Pernod
Garnierte Eisplatte

Profiterole mit Himbeercreme gefüllt

Internationale Käseauswahl vom Brett

Brotkorb und Butter

31,50 EUR pro Person

Klare Tomatensuppe
mit Steinpilzravioli

Spanferkelrücken in Kümmeljus
Leipziger Allerlei und Rosmarinkartoffeln

Geschmorte Kalbshaxe mit Koriander
Schwarzwurzeln und Butterspätzle

Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce
Cocktail von Eismeergarnelen, 

Gurken und Champignons
Terrinen und Pasteten

 mit gefüllten Artischockenböden
Gebratene Poulardenbrüstchen 

mit exotischen Früchten
Räucherfischspezialitäten mit Sahnemeerrettich

Serranoschinken und-Salami mit Chorizo
und Honigmelone

Frische Salate der Saison mit Dressings
Geflügelsalat

Pilzsalat

Mousse au Chocolat mit Pralinen
Rote Beerengrütze mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat mit Grand Marinier
Auswahl an feinen Törtchen

Französische Käseauswahl

Brotkorb und Butter

33,00 EUR pro PersonBu
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Geflügelrahmsuppe
mit Gemüsestreifen

Pangasiusfiletröllchen in Champagnersauce
Blattspinat mit Pinienkernen

Gemischter Reis

Lammrücken in Kräuterkruste
Ratatouille und Kartoffelgratin

Gebratener Kalbsrücken mit Gemüse umlegt
Hamburger Fischspezialitäten 

mit Sahnemeerrettich
Gefüllte Eier an geräucherter Putenbrust

Fein garnierte Schweinemedaillons
Tartelettes mit Avocadocreme 

und Roastbeef gefüllt
Gefüllte Lachsforelle und Crevetten

Auswahl an frischen Salaten
 mit diversen Dressings

Käse-Lauch-Salat
Heringsalat

Leipziger Eiersalat

Tiramisu
Welfenspeisse

Omelett Surprise
Auswahl an feiner Pâtisserie

Feine Käseauswahl vom Brett

Brotkorb und Butter

35,00 EUR pro Person

Rahmsüppchen von Grönlandgarnelen

Barbarie Entenbrust in Orangensauce
Tourniertes Gemüse und Schupfnudeln

Scheiben vom Rinderfilet in Portweinsosse
Feine Bohnen im Speckmantel

Gratin Dauphinoise

Rehrücken am Stück gebraten 
mit Preiselbeerbirnen

Medaillons von Lachs und Seeteufel

Serranoschinken, Coppa und Parmaschinken
mit verschiedenen Melonen

Räucherlachs und hausgebeizter Lachs
an Sahnemeerrettich und Dill-Honig-Senfsauce

Rosa gebratenes Roastbeef mit Essiggemüse
und Tatarensauce

Geräucherte Entenbrust an Waldorfsalat

Frische Salatauswahl mit Dressings

Griechischer Hirtensalat
Nudelsalat

Pikanter Rindfleischsalat

Reichhaltiges Dessertbuffet

Französischer Rohmilchkäse vom Brett

Brotkorb und Butter

39,00 EUR pro PersonBu
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